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COCIK I A NILS

Para que un Cocktail sepa bien hay que tomarlo
acabado de hacer.

Si usted se demora en servirlo se le echa a perder.

Se entiende por una toma o porcién, un vasito
de los que usualmente se emplean para servir el Ron.

Hay tres maneras de enfriar una copa.

la. Llenéndola de hielo bien picado el cual se
bota al momento de servir el Cocktail.

2a. Metiéndola en la nevera, frigidaire u otro
aparato refrigerador.

3a. Y éste es el mejor, metiendo la copa boca
abajo en el hielo bien molido.
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COCIKTANILS

AJEN]JO COCKTAIL
Use la copa fria
Dos gotas Amargo Angostura.
Una toma de Ajenjo.

Baétalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail, fria.

BRIDGE COCKTAIL
Use la copa fria

Mitad jugo de naranja con el jugo de medio
limén disuelto en una cucharadita de azicar.

Mitad Old Tom Gin.

Batalo en la cotelera con hielo picado, cuélelo
y sirvalo en la copa de Cocktail, fria.

BRONX COCKTAIL
Use la eopa fria

Dos terceras partes Gordon Gin.
Una sexta parte vermouth Italiano.
Una sexta parte vermouth francés.
Una cascara de naranja.

Bitalo en la cotelera con hielo picado, cuélelo
y sirvalo en la copa de Cocktail, fria.
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COLONIAL COCKTAIL
Use la copa fria

Dentro de un vaso mediano, una cucharadita de
azucar.

Un ramito de hierbabuena.

Una rueda de naranja.

Una ruedita de limén verde.

Una lasca de pifa.

Tres gotas Amargo Angostura. .

Llénelo de hielo bien picado, échele vermouth
italiano.

Use cuchara de Bar (Cantina).

CLOVER CLUB COCKTAIL
Use la copa fria

Una porcién de Gordon Gin.

El jugo de media naranja Lima.

La clara de un huevo.

Una cucharadita de sirope de fresa.

Batalo fuertemente con hielo picado en la cote-
lera, cuélelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail,
fria. salpicado con gotas de menta.

CLOVER CLUB COCKTAIL
Use la copa fria
Una porcién de Dry Gin.
La clara de un huevo.
Unas gotas de limén.
Unas gotas de granadina.
Batalo con hielo bien picado en la cotelera, cué-
lelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail, fria.

CHAMPAGNE COCKTAIL (seco)
Use la copa fria

Dentro una copa larga de Cocktail, un terrén
de aziicar mojado en gotas de Amargo Angostura.
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Una cascarita de limén verde enroscada.
Echarle lentamente Champagne seco bien frio.

CHAMPAGNE COCKTAIL (dulce)

Use la copa fria

Ponga dentro de una copa larga de Cocktail
fria, un terrén de aziicar mojado en Curacao.

Dos gotas de Amargo Angostura.

Una cascarita de limén verde enroscada.

Echarle lentamente Champagne dulce bien frio.

CHAMPAGNE COCKTAIL (dulce)
Use la copa fria

Ponga dentro de una copa de Cocktail fria, un
terrén de azticar mojado en Curacao.

Dos gotas de Amargo Angostura.

Una cascarita de limén enroscada.

Echele lentamente Champagne dulce bien frio

CHAMPAGNE COCKTAIL (dulce)
Use la copa fria

Ponga dentro de una copa de Cocktail, fria,
medio terrén de azticar “‘Dominé” mojado en Coin-
treau.

Dos gotas de Amargo Angostura.

Una cascarita enrollada de limén.

Una ramita de hierbabuena.

Echéle lentamente Champagne dulce bien frio.

DUEONETT COCKTAIL
Use la copa fria

Una tercera parte de Gordon Gin.
Dos terceras partes de Dubonett.
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En un vaso con dos trozos de hielo revuélvalo,
(no lo bata) cuélelo y sirvalo en una copa de Cock-

tail, fria.
DAIQUIRI COCKTAIL
Use la copa fria

El jugo de medio limén verde.

Una cucharadita de agua.

Una cucharada rasa de azicar.

Disuélvase bien.

Una toma de Ron Carta Blanca.

Batalo en la cotelera con hielo menudito, hasta
rue la cotelera quede congelada por fuera, cuélelo y
sirvalo en la copa de Cocktail fria.

GREEN FIZZ COCKTAIL
Use la copa fria

Cuatro gotas de menta verde.

Una cucharadita de aziicar.

El jugo de medio limén verde.

Una toma de Gordon Gin.

Batalo fuertemente en lo cotelera con hielo bien
picado, cuélelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail

fria.
GIN COCKTAIL (antiguo)
Use la copa fria
Disuelva con un chorrito de agua de soda una
cucharadita de azticar en un vaso de Cocktail.
Dos gotas Amargo Angostura.

Ilene el vaso de hielo y éche ginebra holandesa.
Revuélvase y tisese cuchara de Bar.

GIN COCKTAIL BATIDO (antiguo)
Use la copa fria

Una cucharadita de azicar disuelta en un cho-
rrito de agua de soda.



Dos gotas de Amargo Angostura.

Una toma de ginebra holandesa.

Batalo en lo Cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la Copa de Cocktail fria.

GIN COCKTAIL-OLD-FASHIONED-TOM

Use la copa fria

Se hace exactamente igual que el anterior usando

la Ginebra Old Tom.
IDEAR COCKTAIL

Use la copa fria

Una cucharadita de azficar en una tercera de
jugo de toronja.

Una tercera de Old Tom Gin.

Una tercera de vermouth francés.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado, cué-
lelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria.

GIN RICKEY

Use el vaso frio

En un vaso mediano con dos trozos de hielo, el
jugo de medio limén, una toma de Old Tom Gin y
agua de soda fria.

JACK ROSE COCKTAIL
Use la copa fria

Una cuarta parte Gordon Gin.

Tres cuartas partes de Apple Brandy.

El jugo de media naranja Lima.

Una cucharadita de granadina.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y échelo en la copa larga de Cocktail fria.
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MAH]JONG COCKTAIL
Usela copa fria

Mitad jugo de mandarina con una cucharaditat
de azficar bien disuelta.

Mitad Old Tom Gin.
Batalo en la cotelera con hielo bien picado, cué-
lelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria.

MANHATTAN COCKTAIL (dulce)
Use la copa fria

Dos gotas Amargo Angostura.

Mitad vermouth italiano.

Mitad Whiskey.

Media cucharadita de aziicar.

Revuélvalo en un vaso con dos trozos de hielo
y sirvalo en la copa de Cocktail fria, con una casca-
rita de limén.

MANHATTAN COCKTAIL (seco)
Use la copa fria

Igual procedimiento que para el anterior, usando
vermouth francés Noilly Prat en vez de vermouth
jtaliano.

MOJO DE RON

Use el vaso frio

En un vaso mediano una cucharadita llena de
azdcar.

El jugo de un limén verde mediano, partido en
dos.

La cdscara de una de estas mitades seri restre-
gada en el colador y echada en el vaso.

Un ramito de hierbabuena.

Varios trozos de hielo picado.
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Dos o tres dedos de Ron Bacardi.
Llénelo de agua de soda fria.
Con una cucharita larga revuélvalo.

MOJO DE GINEBRA
Use el vaso frio

Igual procedimiento que pars ol anterior usando

Old Tom Gin en vez de Ron Bacardi.

MOJO CRIOLLO (antiguo)

Use el vaso frio

En un vaso mediano frio, una cucharadii. we

azucar.

El jugo de medio limén con su cascara.

T'res gotas Amargo Angostura.

Un ramito de hierbabuena.

Dos o tres dedos de Ron Bacardi.

Dos o tres trozos de hielo.

Llénelo de agua de soda fria y revuelvalo con

una cucharita larga.

MARTINI COCKTAIL-DRY (seco)
Use la copa fria

Mitad Gordon Gin.
Mitad Vermouth Noilly Prat.

En un vaso con dos trozos de hielo désele vuelta

con una cuchara, lo suficiente para que se enfrie y
no se agie, cuélelo y sirvalo en la copa de Cocktail

MARTINI COCKTAIL EXTRA DRY (seco)

Use la copa fria

Dos terceras partes de Gordon Gin. _
Una tercera parte de Vermouth francés Noilly
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Revuelvalo en un vaso con dos trozos de hielo
lo suficiente para que se enfrie bien sin aguarse, cué-
lelo y échelo en la copa de Cocktail, fria.

MARTINI COCKTAIL (dulce)
Use la copa fria

Mitad vermouth italiano.

Mitad Gordon Gin. b

Revuélvalo en un vaso con dos trozos de hielo
lo suficiente para que se enfrie bien sin aguarse, cué-
lelo y sirvalo en copa de Cocktail fria.

MARAGATO ESPECIAL COCKTAIL

Use la copa fria

Una cucharadita de azticar disuelta con un cho-
mrito de agua de soda.

El jugo de medio limén.

El jugo de la tercera parte de una toronja.

Una tercera parte de vermouth italiano.

Una tercera parte de Ron Bacardi.

Una tercera parte de Vermouth francés Noilly.

Prat.

Una gota de Kirsch.

Baétalo en la cotelera con hielo bien picado, cué-
lelo y sirvalo en la copa-de Cocktail fria.

NAVY COCKTAIL
Use la copa fria

El jugo de un cuarto de naranja.

Una gota de Amargo Angostura.

Una cuarta parte de vermouth italiano.

Tres cuartas partes de Ron Bacardi.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en copa de Cocktail fria.
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ORANGE BLOSSON COCKTAIL
Use la copa fria ;

El jugo de un cuarto de naranja.

Una toma de Gordon Gin.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria.

PRESIDENTE COCKTAIL
Use la copa fria

Tres cuartas partes de Ron Bacardi.

Una cuarta parte de Vermouth Dolin o Ama.

Unas gotas de granadina.

Revuélvalo bien en un vaso con dos trozos de
hielo, cuélelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria,
agregandosele una cascarita de naranja y una cereza.

PRESIDENTE COCKTAIL (seco)
Use la copa fria

Una tercera parte de Vermouth Noilly Prat.

Dos terceras partes de Ron Bacardi.

Dos gotas de Orange Bitter.

Revuélvalo bien en un vaso con dos trozos de
hielo, cuélelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria,
agregandole una cascarita de naranja enrollada.

RAMONA COCKTAIL
Use la copa fria

Una cucharadita de aziicar.

Un ramito de hierbabuena machacada.

El jugo de medio limén verde.

Una toma de Old Tom Gin.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria.
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SLLOPPY JOE'S COCKTAIL
Use la copa fria

Mitad jugo de pina de Cuba, previamente en-
dulzada con una cucharadita rasa de azicar, bien
disuelta.

Mitad Old Tom Gin.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail fria.

SILVER FIZZ COCKTAIL

Use la copa fria

El jugo de medio limén verde.

Una cucharada rasa de azicar.

Un chorrito de agua de soda.

La clara de un huevo.

Una toma de Old Tom Gin.

Batalo fuertemmente en la cotelera con hielo
bien picado, cuélelo y sirvalo en la copa larga de

Cocktail fria.
SLOE GIN FIZZ COCKTAIL
Use la copa fria
El jugo de medio limon.
Una cucharadita de aziicar.
Una toma de Sloe Gin.
El zumo de una cascarita de naranja agria.

Batalo fuertemente en la cotelera con hielo bien
picado, cuélelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail

iria. :
SHERRY COBBLER COCKTAIL

Use el vaso frio

Dentro de un vaso mediano una cucharadita de
azlicar.
Un ramito de hierbabuena.
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Media rueda de naranja.
Una lasca de pina.
Tres gotas Amargo Angostura.

Llénelo de hielo bien picado y échele vino de
jerez. -

Use cuchara de Bar o pajitas.

SUAVE COCKTAIL

Use la copa fria

Una cucharadita de azicar.

El jugo de media naranja Lima.

Una clara de huevo.

Una toma de Old Tom Gin.

Batalo con hielo bien picado, en la cotelera,
cuélelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail fria.

YACHT CLUB COCKTAIL
Use la copa fria

Dos gotas de Orange Bitter.

Una tercera parte de Gordon Gin.

Una tercera parte de vermouth italiano.

Una tercera parte de jugo de naranja.

Una cucharadita de azicar.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado, cué-
lelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria.

VALENTINO COCKTAIL
Use la copa fria

Una cucharadita de azicar.

El jugo de medio limén.

Dos gotas de Orange Bitter.

Tres gotas de Fernet Branca.

Una toma vermouth italiano.

Batalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la copa de Cocktail fria.
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RON RICKEY

Use el aso frio

En un vaso mediano con dos trozos de hielo el
jugo de medio limén, una toma de Ron Bacardi y
agua de soda fria.

MARY PICKFORD COCKTAIL
Use la copa fria

Mitad jugo de pina.

Mitad Ron Bacardi.

Unas gotas de granadina.

Unas gotas de marrasquino.

Batalo en la cotelera con hielo picado, cuélelo
y sirvalo en la copa de Cocktail, fria.

CHAPARRA COCKTAIL
Use la copa fria

Mitad vermouth italiano.

Mitad Ron Bacardi.

Una cucharadita de aziicar.

El jugo y la cascarita de medio limén machacado

Batalo en la Cotelera con hielo picado, cuélelo
y sirvalo en la copa de Cocktail, fria.

VERANO COCKTAIL
| Use la copa fria

Una toma Vermouth Ama.

Una toma Vermouth Gancia, blanco.

El jugo de medio limén verde.

Bétalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la copa larga de Cocktail fria.
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JEREZ CON HUEVO COCKTAIL
Use la copa fria

[La yema de un huevo.

Una cucharadita de azicar.

Un vasito de jerez.

Bétalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la copa de Cocktail, fria, y échele
un polvito de canela.

MIAMI SPECIAL COCKTAIL

Use la copa fria

14 cucharadita de aziicar.

I/ porcién de Gordon Gin.

/5 porcién de Jugo de Pifa

| tercera parte de Vermouth Noilly Prat.

Varias gotas de Curacao.

Varias gotas de Kummel.

Bétalo en la cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la Copa de Cocktail fria.

MIAMI SIDE CAR COCKTAIL
Use la copa fria

145 cucharadita de Azucar.

El jugo de medio limén verde.

/5 porcién de Cognac.

14 porcién de Cointreau.

Batalo en la Cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la Copa de Cocktail fria.

HABANA COCKTAIL

Use la copa fria

/5 cucharadita de azicar.
Gotas de Marrasquino.
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15 porcién de Jugo de Pifa.

| porcién de Gordon Gin.

Batalo en la Cotelera con hielo bien picado,
cuélelo y sirvalo en la Copa de Cocktail fria.

TRUENO DE MARGATO COCKTAIL
Use la copa fria

Una cucharadita de azficar:

Una cascara de naranja enrollada.

Cotas de jugo de limén verde.

Gotas de Curacao.

Gotas de Orange Bitter.

Gotas de Marrasanino.

Una toma de Ron Bacardi 73.

Revuélvalo en un vaso, con dos trozos de hielo

y sirvalo en la copa de Cocktail fria con una céscara
de limén verde.

COCKTAIL PURITANO
Use la copa fria

Tres gotas de naranja amarga.

Una cucharada de Chartreuse Amarillo.

Dos terceras partes de Plymouth Gin.

Una tercera parte de Vrmouth Francés.

Bétalo en la cotelera con hielo picado, cuélese
y sirvase en una copa de cocktail, fria.

VERMOUTH COCKTAIL

Use la copa fria

Dos gotas de Boher’s o Peyschaud Amargo.

Una toma de Vermouth Italiano.

Batalo en la cotelera con hielo picado, cuélelo
y sirvase en una copa de cocktail fria.
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VERMOUTH COCKTAIL SECO
Use la copa fria

Hagase igual que el anterior sustituyendo el
Vermouth Italiano por Vermouth Francés.
I

MINT JULEP
Use la copa fria

Media cucharada de aziicar.

Medio vaso de los de vino de agua.

Tres o cuatro ramitas de hierbabuena fresca.

Un vaso de los de vino Bourdon Whiskey.

Ornaméntese con pedacitos de hierbabuena.

Llénzce el vaso con hielo molido. No se revuel-
va ni se bata pero déjese tres o cuatro minutos hasta
que el vaso este sudado.

PICK ME UP

Use la. copa fria

Un cuarto de Farnet-Branca Bitters.
Un cuarto de Vermouth Italiano.
La mitad de Rye Whiskey.

Llénese con hielo picado la cotelera.

Bitase bien, cuélese y sirvase en una copa de
cocktail fria.

KOCKTAIL SOL DE CUBA
Use la copa fria

Una yema de huevo.

4 dedos de Ron Bacardi.
2 gotas de Curacao.

2 gotas de limén.

I cutharadita de aztcar.
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Bétalo fuertemente con hielo bien picado y sir-
vase en la copa de cocktail fria.

SICLON COCKTAIL
Use la copa fria

Mitad de aguardiente de manzana.

Mitad de Noilly Prat.

5 gotas de Vermouth Italiano.

2 gotas de amargo angostura.

Batdalo con hielo bien picado en la cotelera y
sirvalo en la copa larga de cocktail fria.

SPECIAL ANDRES COCKTAIL
Use la copa fria

Una cucharadita de aziicar.

V4 toma de Crema de Cacao.

V%5 toma de Gordon Gin.

5 gotas de leche.

Unas gotas de agua de Seltz.

Una cascara de limén enroscada.

Bétalo en la cotelera con hielo bien picado y
sirvalo en la copa larga de cocktail fria.

DELMONICO COCKTAIL
Use la copa fria

2 gotas de Angostura.

/5 toma de Vermouth Ama.

V5 toma Old Tom Gin.

2 gotas de sirope.

| cascara de naranja.

Batalo en un vaso con un pedazo de hielo hasta

que esté bien frio y sirvase en la copa fria de cocktail.
Anadasele una aceituna.
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MEDIO SICLON COCKTAIL

Use la copa fria

El jugo de medio limén.

Un poco de sal.

14 toma de Takila.

/5 toma de Ron Negrita.

Biétalo en la cotelera con hielo y sirvase en la
copa de cocktail fria.

FLAPPER COCKTAIL
Use la copa fria

Dos gotas de angostura.

Dos gotas de triple sec.

1/ toma de Noilly Prat.

14 toma de Ron Bacardi.

Dos gotas de sirope.

Batalo en un vaso con trozos de hielo y sirvase
en la copa fria de cocktail con una guinda y una
cascara de naranja.
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CUP DE CLARET

Echese en una jarra de Cristal, una cucharada
de aziicar, una cascarita de limén, tres ruedas de
limén y tres ruedas de naranjas, una lasca de pina
pelada, unas gotas de Angostura *“‘Bitter’” y un vasito
pequenio de los siguientes licores: Cofiac, Marrasqui-
no, Curacas blanco, a todo esto agréguesele botella y
media de vino rojo y media botella agua Apollinaris.

Cibrase ; déjese en infusién durante dos horas y
después cuélese por un pafio fino.

Agréguesele varios pedazos de hielo y un ra-
mito de hojas de hierbabuena o menta.

CUP DE CHAMPAGNE

Usese una jarra de cristal

Echesele una cucharada de aztcar, una ciscnra
de limén enroscada, tres ruedas de naranja de China
con sus cascaras, una lasca de pina pelada, una toma
de Cointreau, una toma de jugo de pina y de jugo
de naranja mezclados, una botellita de octavo de
agua Apollinaris; déjese en infusién durante media
hora; en el momento de servirlo agréguese dos trozos
de hielo y échesele poco a poco una botella de cham-
pagne frio. Adérnese con serezas frescas o de pomo
v un bouquet de hierbabuena o menta.

CUP DE SIDRA

Igual que el anterior, empleando Sidra en vez
de Champagne.

CUP DE CHAMBERTIN

Igual que el de Champagne, empleando una
botella de vino Chambertin y medig botella de vino

Sauternes.
HULA-HULA

De cada pina se hace un vasito ahucandolo por
dentro y rellenéndolo de helado de pifia y echandole
Champagne helado.

Se sirve poniéndole dos pajitas para absorberlo.
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COCKTAILS DE MARISCOS

Ostiones, Cangrejos, Jaibas blandas, Almejas,
I_angostas, Camarones.

Unas cuantas gotas de jugo de limén.

Un poquito de salsa de Tabasco.

Una cucharadita de vinagre.

Un poquito de salsa de tomate Ketchup.

Un poquito de salsa inglesa “‘lea and Perrins™.

Pimienta y sal.

Unase todo esto con el marisco y sirvase en los
vasitos especiales para ello, rodeados de hielo picado
en un plato hondo y tsense tenedores de ostras.

Nota: Para preparar cada cocktall se em-
pleara una sola clase de marisco.
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C @G IECIEANILS

In order for a cocktail to be at its best it should
be taken immediately after making.

If served tardily it loses much of its savor.

By a dose or portion is understood a small glass
such as is usualy used in serving rum.

There are three ways of chilling a cocktail glass:

FIRST. Filling it with ice well chopped which

is thrown out just before pouring cocktail.

SECOND. By placing it in the ice box fri-

frigidaire or any other refrigerating apparatus.

THIRD. And best of all, by placing the

glass, mouth down in well broken ice.
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COCIK T AJILS

ABSINTHE COCKTAIL
Use a chilled glass

Two dashes of Angustura Bitters.

One portion of Absinthe.

Shake well in shaker with well broken ice, strain
and serve cold in large cocktail glass.

BRIDGE COCKTAIL
Use a chilled glass

One part of orange juice with the juice of half
a lemon dissolved in one teaspoonful of sugar.

One part of Old Tom Gin.

Shake well in shaker with well broken ice, strain
and serve cold in cocktail glass.

BRONX COCKTAIL
Use a chilled glass

Two thirds parts Gordon Gin.

One sixth part Italian Vermouth.

One sixth part French Vermouth.

A rind of one orange.

Shake well in shaker with well broken ice, strain
and serve cold in cocktail glass.
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COLONIAL COCKTAIL
Use a chilled glass

Into a mediums sized glass one teaspoonful of
sugar.

A little sprig of mint.

One slice of pineapple.

One slice of orange.

One slice of green lémon.

Three dashes of Angustura Bitters.

Fill well with chopped ice and add Italian
Vermouth to suit taste.

Use Soda Spoon.

CLOVER CLUB COCKTAIL
Use a chilled glass

One portion Gordon Gin.

The juice of half a lime.

The white of one egg.

One teaspoonful of shawberry syrup.

Shake well in shaker with well broken ice, strain
and serve cold in large cocktail glass.

Sprinkled with dashes of peppermint.

CLOVER CLUB COCKTAIL
Use a chilled glass

One portion of Dry Gin.

The white of one egg.

A few dashes of lemon.

A few dashes of grenading.

Shake well in shaker with well broken ice, strain
and serve cold in large cocktail glass.
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CHAMPAGNE COCKTAIL (Dry)
Use a chilled glass

Into a large cocktail glass, chilled, one block of
sugar moistened with Angustura Bitters.
The twisted rind of a green lemon.

Pour slowly into this Dry Champagne well
chilled.

CHAMPAGNE COCKTAIL (Sweet)
Use a chilled glass

Into a large cocktail glass a block of sugar
nioistened with Curacao.

Two drops Angustura Bitters.

One twisted rind of lemon,

Pour slowly Sweet Champagne.

CHAMPAGNE COCKTAIL (Sweet)
Use a chilled glass

Put into a chilled cocktail glass, one half of
“Dominé sugar block moistened with Cointreau.

Two drops of Angostura Bitters.

A twisted rind of lemon.

One sprig of mint.

Pour slowly sweel Champagne chilled.

DUBONETT COCKTAIL
Use a chilled glass

One third part of Gordon Gin.

T'wo thirds parts of Dubonett.

Put all into a glass with two pleces of ice, stir,
(do not shake) strain and serve in chilled cocktail
glass.
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DAIQUIRI COCKTAIL
Use a chilled glass

The juice of one half green lemon.

One teaspoonful of sugar.

One teaspoonful of water.

Dissolve well.

One portion of Bacardi (Carta Blanca).

Shake in cocktail shaker with plenty of well
chipped ice until the shaker become congealed on
outside. Strain and serve in chilled cocktail glass.

GREEN FIZZ COCKTAIL
Use a chilled glass

Four dashes of green mint.

One teaspoonful of sugar:

The juice of half a green lemon.

One portion Gordon Gin.

Shake well in shaker with well broken ice,
strain and serve cold in large cocktail glass.

GIN COCKTAIL OLD-FASHIONED

Use a chilled glass
Dissolve in a very small quantity of soda water:
Une teaspoonful of sugar in a cockiail glass.

Two dashes of Angustura Bitters.
Fill glass with ice and add Holland Gin.

Stir using long spoon.

GIN COCKTAIL (Shaken)
Use a chilled glass

One teaspoonful of sugar dissolve in a small

quantity of soda water.
['wo dashes of Angustura Bitters.
One portion of Holland Gin.
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Shake well in Shaker with well broken ice, strain
and serve cold in cocktail glass.

GIN COCKTAIL OLD-FASHIONED- TOM
Use a chilled glass
Exactly as above using Old tom Gin.

IDEAR COCKTAIL
Use a chilled glass

One teaspoonful sugar dissolved in 1/ of juice
of a grapefruit.

12 of Old Tom Gin.

L4 of French Vermouth.

Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve cold in cocktail glass.

GIN RICKEY
Use a chilled glass

In a medium sized glass with two pieces of ice
the juice of half a lemon.
One portion of Old Tom Gin and soda water.

JACK ROSE COCKTAIL
Use a chilled glass

14 Part of Gordon Gin.
34 part of Apple Brandy.
The juice of half a lime.
] Teaspoonful of Grenadine.
Shake well in the shaher with well broken
ice, - strain and serve cold in large cocktail glass.
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MAH]JONG COCKTAIL
Use a chilled glass

One part juice of mandarin orange, with teas-
poonful of sugar well dissolved.

One part Old Tom Gin.

Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve cold in cocktail glass.

MANHATTAN COCKTAIL (Sweet)
Use a chilled glass

Two drops of Angostura Bitters.

One part Whiskey.

One parte Italian Vermouth.

15 Teaspoonful of sugar.

Stir in glass with two pieces of ice and serve
in chilled cocktail glass with small slice of lemon rind.

MANHATTAN COCKTAIL (Dry)
Use a chilled glass

Same as above using French Vermouth instead
of Italian.

RUM COCKTAIL (RUM MOJO)
Use a chilled glass

In medium sized glass.

‘One teaspoonful of sugar.
~ The juice of a medium sized green lemon cut
In two parts.

The rind of one of these halves to be scraped
into strainer and poured into glass.

One Sprig of mint.

Several pieces of broken ice.

Two or three fingers of bacardi.
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Fill glass with soda. water.
Stir with large teaspoon.

GIN COCKTAIL
Use a chilled glass

Same as above using Old Tom Gin instead of
Bacardi.

CREOLE COCKTAIL (Old Fashioned)
Use a chilled glass

In a cold, medium sized glass.

One teaspoonful of sugar.

The juice of half a lemon with its rind.
Three drops Angostura Bitters.

One Sprig of mint.

Two or three fingers of Bacardi.

Two good sized pieces of ice.

Fill glass with cold soda-water, and str with

long spoon.
DRY MARTINI
Use a chilled glass

One part Gordon Gin.

One part Vermouth Noilly-Prat.

Stir in tumbler with two or three large pieces
of ice until cold, but not waterry. Strain and serve
in chilled cockttail glass.

EXTRA DRY MARTINI
Use a chilled glass

2/3 Part Gordon Gin.

14 Part Vermouth Noilly Prat.

Stir in tumbler with two or three large pieces
of ice until cold, but not watery. Strain and serve
in chilled cocktail glass.
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MARTINI COCKTAIL (Sweet)

Use a chilled glass

I Part of Italian Vermouth.

1 Part Gordon Gin.

Stir in tumbler with two o three large pieces
ol ice until cold. but not watery. Strain and serve
in chilled cocktail glass.

MARAGATO SPECIAL COCKTAIL
Use a chilled glass

One teaspoonful sugar dissolved in a small
quantity of soda-water.

The " juice of 14 grapefruit.

The juice of one half lemon.

14 Part Italian Vermouth.

14 Part Bacardi.

1, Part Vermouth Noilly Prat.

One drop of Kirsch.

Shake well in the shaker with well broken ice,
sirain and Serve cold in a large cocktail glass.

NAVY COCKTAIL
Use a chilled glass

The Juice of 14 Orange.

1 -dashes Angustura Bitters.

L4 Part Italian Vermouth.

3/, Part Bacardi Rum.

Shake well in the shaker with well broken ice,

strain and serve cold in a large cocktail glass.

ORANGE BLOSSON COCKTAIL
“Use a chilled glass

The juice of 14 Orange.
One portion Gordon Gin.
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Shake well in the shaker with well broken ice,

strain and serve cold in a cocktail glass.

PRESIDENT COCKTAIL
Use a chilled glass

3 Parts Bacardi Rum.

14 Dolin or Ama Vermouth.

A few drops of grenadine.

Stir well in large glass with two pieces of ice.
Stramn and serve in chilled cocktail glass adding

shee of orange rind and Maraschino cherry.

PRESIDENT COCKTAIL (Dry)
Use a chilled glass

One third part Vermouth Noilly Prat.

Two Thirds part Bacardi Rum.

I'wo drop Orange Bitters.

Stir well in large glass with two pieces of ice.
Strain and serve in chilled cocktail glass adding

slice of twisted rind of orange.

RAMONA COCKTAIL
Use a chilled glass

One teaspoonful of sugar.
One sprig of chopped mint.
The juice of one half green lemon.

One portion Old Tom Gin.

Shake well in the shaker with well broken ice,

stram and serve cold in cocktail glass.

SLOPPY JOE'S COCKTAIL
Use a chilled glass

One part of Cuban pineapple, previously seetened

with one level teaspoonful of sugar well dissolved.
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One part Old Tom Gin. )
Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve in large chilled cocktail glass.

SILVER FIZZ COCKTAIL
Use a chilled glass

The juicie of one holf green lemon.

One level teaspoonful of sugar.

The white of one egg.

One portion of Old Tom Gin.

Small quantity of soda-water.

Shake well in shaker with well broken ice, stram
and serve cold in a large cocktail glass.

SLOE GIN FIZZ COCKTAIL
Use a chilled glass

The juice of one half lemon.

One teaspoonful of sugar.

One portion Sloe Gin.

The juice of sour orange skin.

Shake well in the shaker with well broken ice,
and serve in the chilled large cocktail glass.

SHERRY COBBLER COCKTAIL
Use a chilled glass

In a medium sized glass one teaspoonful sugar.
One sprig mint.

One half a slice of orange.

One slice of pineapple.

Three drops of Angustura Bitters.

Fill with well broken ice and add Sherry Wine.

Use Bar spoon of straws.
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SOFT COCKTAIL
Use a chilled glass

One teaspoonful of -sugar.

The juice of one half a lime.

The white of one egg.

One portion of Old Tom Gin.

Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve cold in the cocktail glass.

YACH CLUB COCKTAIL
Use a chilled glass

Two drops of Oronge Bitter.

One third part Gordon Gin.

One third part Italian Vermouth.

One third part of orange juice.

One teaspoonful of sugar.

Shake in the shaker with well broken ice, strain
and serve cold in the cocktail glass.

VALENTINO COCKTAIL
Use a chilled glass

One teaspoonful of sugar.

The juice of one half lemon.

Two drops of orange bitter.

Three drops Fernet Branca.

One portion Italian Vermouth.

Shake in the shaker with well broken ice, strain
and serve cold in the cocktail glass.

RON RICKEY
Use a chilled glass
In a medium sized glass two pieces of ice, the

juice of one half lemon, one portion Bacardi Rum
and cold soda-water.
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MARY PICKFORD COCKTAIL
Use a chilled glass

One part juice of pineapple.

One part Bacardi Rum.

A few drops of granadine.

A few drops of Marrasquino.

Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve cold in the cocktail glass.

CHAPARRA COCKTAIL
Use a chilled glass

One part Italian Vermouth.

One part Bacardi Rum.

One teaspoonful of sugar.

The juice of one half lemon rind chopped.

Shake in the shaker with well broken ice, strain
and serve cold in the cocktail glass.

SUMMER COCKTAIL
Use a chilled glass

One portion Ama Vermouth.

One portion Gancia Vermouth (White).

The juice of one half green lemon.

Shake in the shaker with well broken ice, estrain
an serve cold in the cocktail glass.

SHERRY AND EGG COCKTAIL
Use a chilled glass

The yolk of one egg.

One teaspoonful of sugar.

One small glass of Sherry Wine.

Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve in the large cocktail glass, adding a
pinch of cinnaman.
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MIAMI SPECIAL COCKTAIL
Use a chilled glass

One half teaspoonful of sugar.

One half portion Gordon Gin.

One half portion juice of pineapple.

One third part Vermouth Noilly Prat.

A few drops of Curacao.

A few drops of Kummel.

Shake well in the shaker with well broken ice,
stiam and serve in the chilled cocktail glass.

MIAMI SIDE CAR COCKTAIL
Use a chilled glass

One half teaspoonful of sugar.

The juice of one half green lemon.

15 Portion Cogiiac.

V5 Portion Cointreau.

Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve in the chilled cocktail glass.

HAVANA COCKTAIL
Use a chilled glass

V2 Teaspoonful of sugar.

A few drops of Marrasquino.

/2 Portion juice of pineapple.

One portion Gordon Gin.

Shake well in the shaker with well broken ice,
strain and serve in the chilled cocktail glass.

THUNDERCAP OF MARAGATO
COCKTAIL

Use a chilled glass

One teaspoonful of sugar.
One twisted orange ring.
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A few drops of juice lemon.

A few drops Curacao.

A few drops of Orange bitter.

A few drops of Marrasquino.

Stir in a glass with two pleces of ice and serve
in the chilled glass with a green lemon rind.

One portion Bacardi 73.

PURITAN COCKTAIL
Use a chilled glass

Three deshes orange bitter.
One spoonful yellow chartruse.
Two third Plymouth Gin.
One third French Vermouth.

Fill with ice, mix, and strain into a cocktail glass.

VERMOUTH COCKTAIL
Use a chilled glass
Two dashes Baher's or Peyschand Bitter.

One portion Itailian Vermouth. )
Fill with ice, mix, and strain into a cocktail glass.

VERMOUTH COCKTAIL DRY
Use a chilled glass

Make the same as vermouth cocktail substituting
Frech Vermouth for Italian.

MINT JULEP
Use a chilled glass

One-half teaspoonful sugar.
One half vine glass water.
Three or four springs fresh mint.
Fill up glass with shaved ice.
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Do not stir or shade, but let stand three of four
minutes till glass is frosted.
One vine glass Mourdon Whiskey.

Ornament with cluster of mint.

PICK ME UP
Use a chilled glass

One quater, Fernet Branca Bitter.
One quater, Italian Vermouth.
One half Rye Whiskey.

Fill with ice.

Shake well and strain, into a cocktail glass.

SUN OF CUBA COCKTAIL
Use a chilled glass

The yolk of one egg.

Four fingers of Bacardi Rum.

Two drops of Curacao.

Two drops of lemon.

One teaspoonful  of sugar.

Shake well in the sharker with well broken ice,
serve in the chilled large cocktail glass.

SYCLON COCKTAIL
Use a chilled glass
Half of Apple Jack.
Half of Noilly Prat.
Five drops Italian Vermouth.
Two drops Angostura Bitter.

Shake well in shaker with well broken ice, serve
cold in large cocktail glass.

SPECIAL ANDRES COCKTAIL
Use a chilled glass

One teaspoonful of sugar.
14 portion of Coco Cream.
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1/5 portion of Gordon Gin.

5 drops of milk.

Few drops of selizer water.

One twisted rind of lemon.

Shake well in the shaker with well broken ice
and serve cold in large cocktail glass.

DELMONICO COCKTAIL
Use a chilled glass

Two drops of angostura.

/5 portion of Ama Vermouth.

15 portion of Old Tom Gin.

Two drops syrop.

One slice of orange.

Shake m a glass with one peaces of ice, until
the glass become very cold, serve in chilled cocktail
glass add one olive.

HALF SYCLON COCKTALIL
Use a chilled glass

The juice of half lemon.

A little bit of salt.

/5 portion of takila.

14 of Negrita Rum.

Shake well in shaker with ice and serve cold
in cocktail glass.

FLAPPER COCKTAIL
Use a chilled glass

Two drops of Angostura Bitters.

Two drops of Triple Sec.

145 portion of Noilly Prat.

/5 portion of Bacardi Rum.

Two drops of syrup.

Shake in cocktail glass with one piece of ice,

48



serve cold in large cocktail glass with one cherry and
a ring of one orange.

CUP OF CLARET

In glass jar, place, tablespoonful of sugar, rind
of one lemon, three slices of lemon and three of
orange, one slice of peeled pineapple, few drops of
Angustura Bitters, and a small glass of the following
ligueurs: Cogiiac, Marrasquino, white Curacao.

Add to this one and one half bottles of red wine
and one half bottle of Apollinaris.

Cover well, set for two hours. Aften this it is
to be strained through a fine cloth.

Add plenty of ice, and small sprig of mint or
peppernin.

CUP OF CHAMPAGNE

In glass jar, place one teasponful of sugar, one
slice of twisted lemon rind, three slices of orange,
with rind, one slice of peeled pineapple. One portion
of Cointreau. One portion of mixed pineapple and
orange juice. /4 bottle of Apollinaris.

Set for 5 hour; at time of serving, add two
good sized pieces of ice and add slowly one cold
bottle of Champagne. Decorate with fresh of jared
cherries and a bouquet of mint or peppermint.

CUP OF CIDER

Same as the above using cider instead of
Champagne.

CUP OF CHAMBERTIN

Same as above, using one bottle of Chambertin
and 4 bottle of Sauternes.

HULA-HULA

Remove meat from pineapple, placing in its
stead pineaple ice, and ice cold Champagne. To be
served with straws.
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MOLLESCNECOCKTAILS

Opysters, crabs, white crab, mussels, locuts, prans

Few drops of lemon. Small quantity of Tabasco
Sauce. One teaspoonful vinegar.

One small quantity of Cetchup tomate sauce.

One small quantity of English sauce, “Lea and
Perrins’’ pepper and salt.

Mix all this with mollusc and serve in special
small glases, surrounded with broken ice in deep plate.
Use oyster forks.

NOTE: In preparation of each cocktail use
only one kind of mullusc,
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